
Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 09 au 13 mars 2026

Soupe de lentilles       et 

vache qui rit

Salade verte     

et dés d’emmental 

Rillette de thon et fromage 

vache qui rit

Blé

Sauce tomate lentille corail 

égrené végétal

Omelette
Rôti de veau         

Au jus de viande
Marée fraiche 

Sauce coco citron vert

Jambon blanc 

S/P: Jambon de dinde 

Courgettes

Coquillettes                    

semi complètes et emmental 

râpé

Purée de carotte et            

pomme de terre 
Riz

Haricots verts 

Yaourt brassé myrtille Camembert 

Fruit de saison
Compote pomme poire Fruit de saison Beignet framboise

Fruit de saison

*Pain de mie et beurre

Compote pomme

*Croissant

Fruit
*Pain + barre chocolat

Jus de pomme

*Barre bretonne

Fruit 

Biscuits grillés normand

Lait

Compote pomme banane

 

Végétarien 

Epicerie

Sous vide

Epicerie



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 16 au 20 mars 2026

Carottes râpées       
vinaigrette crémeuse ciboulette

 

Salade iceberg                      

sauce végétale et menthe et 

dès de cheddar 

Nuggets de poulet
Galette mexicaine boulgour 

haricot rouge poivron

Sauce tomate

Colin d’Alaska 

pané riz soufflé et sauce 

tartare  

Sauté de dinde         

Sauce olives

Spaghettis

bolognaise de bœuf 

Chou fleur        béchamelCordiale de légumes 

Semoule

Pennes semi complet                               

et emmental râpé 

Pommes de terre quartier 

avec peau

Yaourt aromatisé framboise

Fromage blanc type suisse

Edam 

Fromage blanc           

cannelle crumble Fruit de saison
Fruit de saison

Cake pistache fleur 

d’oranger
Fruit de saison

* Pain au chocolat

Compote pomme ananas

 

Pain & confiture

Compote pomme

 Lait

* Pain et fromage fondu carré 

Jus de pomme
* Biscuit petit beurre 

Fruit 

*Sablé coco

Fruit 

Végétarien 

Sous vide

Fête de l’Irlande 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 23 au 27 mars 2026

Soupe de légumes

 

Chou blanc 
Vinaigrette 

Dés d’emmental

Taboulé

Riz       chili con carne de 

bœuf 

Sauté de dinde       sauce 

moutarde à l’ancienne Marée fraiche

Sauce tomate crémée

Epinards béchamel

Tarte aux 3 fromages
Œuf dur

Blé
Salade verte Carotte        et potiron         

gratinés

Coulommiers Gouda 

Mousse chocolat
Fruit de saison Tarte abricot Fruit de saison

Smoothie pomme banane 

abricot

* Croissant

Compote pomme banane

  

* Pain de mie & beurre

Fruit

Pain & fromage frais Fraidou

Grenadine

Fruit 

* Biscuits grillés normand

Jus d’orange

* Barre bretonne 

Fruit

Végétarien 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Endives                                   

et dés d’emmental   
vinaigrette 

Salade verte         
vinaigrette

Carottes râpées     

 vinaigrette citron  
Pique nique

Colin Alaska        pané au  

riz soufflé 

Sauté de porc        

sauce thym

S/p: Sauté de dinde          

sauce thym

Sandwich baguette 

viennoise au thon 
Poulet rôti 

Sauce curry

Macaronis sauce égrené 

végétal tomate façon 

bolognaise et emmental 

râpé

Chips 

Boulgour       sauce tomate
Haricots verts

Frites

Yaourt aromatisé framboise

Fromage fondu

 Vache qui rit
Fromage individuel

Ile flottante crème anglaise
Fruit de saison Fruit de saison Clafoutis fruits rouges

Menus de la

Semaine du 30 au 03 avril 2026

Biscuit sablé

Jus de pomme

 

Croissant

Lait chocolaté

Compote de pomme 

* Pain et beurre

Fruit

* Madeleine 

Fruit 

 

* Pain et fromage petit moulé

Fruit

 

Végétarien Carnaval



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 06 au 10 avril 2026

Concombre
Sauce bulgare

Salade verte 
vinaigrette

Omelette 

Sauce basquaise

Rôti de bœuf                

sauce aux pruneaux 
Beignet stick mozzarella

Riz       sauce tomate 

Marée fraiche       

sauce crème

Carottes

Coquillettes 

et emmental râpé 

Lentilles       

Yaourt aromatisé vanille Camembert 

Fromage blanc          

cannelle crumble Fruit de saison Fruit de saison Cake chocolat et lentilles

* Pain & beurre

Fruit 

Sablé coco

Yaourt  

Compote pomme abricot

*Pain au chocolat

 Jus de pomme
* Gâteau fourré fraise 

       Fruit 

Végétarien 

Sous vide

Sous vide

Lundi de Pâques  

Fête du Printemps



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 13 au 17 avril 2026

 
Carottes râpées

Vinaigrette curry
Salade verte

Vinaigrette aux herbes
Dès d’emmental

Cordon bleu Tajine marocain pois chiche 

légumes (semoule      )    

Emincé de dinde 

sauce colombo

Hoki       sauce tomate
Sauté de bœuf

 au jus 

Macaronis 

Haricots verts       persillés

Pomme de terre vapeur 

Riz     

 Brocolis        persillés 

Fromage fondu Croc lait

 

Edam
Yaourt nature et sucre 

Fruit de saison Donuts
Crème dessert caramel

Purée de pomme
Fruit de saison 

* Croissant

Compote de pomme

 

* Pain et fromage petit moulé 

Fruit

* Pain & confiture

Jus d’orange 

Galettes beurre 

Yaourt nature 

Fruit

* Barre bretonne

Fruit 

Végétarien 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 20 au 24 avril 2026           Vacances scolaires

Pâté campagne cornichons

S/p : Pâté de volaille Feuilleté au fromage fondu 
Salade verte 

vinaigrette crémeuse ciboulette 

Omelette        et emmental 

râpé 

Sandwich viennois 

au thon crudité 

  

Sauté de porc        

Au jus d’herbes                 

S/P: sauté de dinde            

au jus d’herbe 

Marée fraiche 

Sauce crème aux herbes
Nuggets crispi d’or 

Carottes        sauce crème Chips
Blé

Et courgettes       au curry

Purée de céleri 

Pennes semi complètes     

et emmental râpé

Fromage individuel Coulommiers

Fruit de saison
Compote Fruit de saison

Fruit de saison Eclair vanille

Gaufre au sucre 

Yaourt nature 

Jus de pomme 

Croissant

Lait

Compote pomme banane 

Sablé coco

Fromage blanc type suisse

Grenadine

Pain de mie & pâte à tartiner 

Lait

Fruit 

Pain & beurre

Yaourt nature 

Fruit

Végétarien Le céleri Pique nique 



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Label rouge

noaetpapille.fr Toute l’année, des animations sont organisées 

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, 

sensibilisation à la protection de l’environnement, …

AOP

* Gouters exclusivement pour les maternelles 

Menus de la

Semaine du 27 avril au 1er Mai 2026    Vacances scolaires

Crêpe fromage fondu Carotte et céleri râpés 
vinaigrette agrumes

Tomates

Mozzarella               
vinaigrette basilic 

Steak haché de bœuf

au jus 

Colin Alaska pané       au

 riz soufflé et citron
Poulet rôti          

sauce basquaise

Pizza tomate fromage 

(mozzarella, emmental)

Aubergine sauce tomate
Lentilles

Riz

 

Salade verte 

 

Fromage blanc       

muesli et caramel 

Yaourt nature et sucre 

Fruit de saison
Fruit de saison Liégeois chocolat 

Galettes beurre  

Yaourt nature 

Jus de pomme

Pain & beurre

Lait 

Fruit 

Pain au chocolat 

Yaourt nature

Sirop grenadine

Sablé

Fromage blanc type suisse

Compote de pomme 

Végétarien 

Sous vide

Sous vide

1er Mai  
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